
W O C H E N K A R T E  2 1 . 0 3 .  –  2 6 . 0 3 .  
 
 
MINESTRONE CON TROFIE                     5,5 
italienische Gemüsesuppe mit kleinen Nudeln   
 
CARPACCIO DI BARBABIETOLA         10 
mit Roter Beete & Schafskäse an hausgemachtem Kräutervinaigrette  
 
INSALATA DI CAPRINO        11 
gemischter Salat mit Ziegenkäse, frischem Fenchel & Himbeeren 
an Birnen-Orangendressing 
 
TARTARE DI TONNO         10 
frisches Thunfischtartar (100 g) mit Gurke-Julienne, Schalotten, 
Kapern & Knoblauch an Zitronesoße 
 
SPAGHETTI TARTUFO          14  
mit weißem, italienischen Trüffel & Grana Padano 
 
PAPPARDELLE CON RAGÙ D’AGNELLO       13,5 
mit Lammfilet-Ragù mit Knoblauch, Cherrytomaten & Rotwein 
 
RIGATONI CON TONNO         13 
mit frischem Thunfischfilet, Frühlingszwiebeln,  
Kapern & Oliven an Zitronen-Weißweinoße 
 
FILETTO D’ AGNELLO         19 
feines Lammfilet (150 g) an Chardonnay-Buttersoße 
mit gebratenen Kartoffeln & Gemüse-Ragù 

 
 
DESSERT 
 
  TIRAMISÙ              5 
  PANNA COTTA mit Birnen-Orangenspiegel        5 
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